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Marokkaanse Wortel Salade 

(10 personen)

Wortelen




150 – 175 gr (julienne reepjes)

Radijs





110 gr

Handappels




1 stuks

Rozijnen of sultana’s


1 handje

Peterselie 




½ bosje (fijngehakt)

Munt





1 bosje

Rode wijn azijn



2 el

Olijfolie




5 el

Tahin





1 el

Sesamzaad




5 el (geroosterd)

Zout en peper



op smaak brengen

1. Snijd de radijs in dunne plakjes (laat een plukje groen er aan zitten).

2. Snijd de appels in vieren, verwijder het klokhuis en snijd de appel in dunne plakjes.

3. Doe dit alles in een kom met de overige ingrediënten, met uitzondering van de sesamzaad. Breng op smaak met zout en peper.

4. Schep alles om en marineer voor ca. 30 minuten. 

5. Garneer met sesamzaad.

