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Saltimboca a la romana

(6 personen)

Ingrediënten

6



varkensschnitzels 

6
plakjes

serrano

½ 
bosje


salie

12
stuks


prikkertjes

2
pakken

mozzarella





zout en peper

1. Leg de varkensschnitzels op een plank en leg daar boven op een plakje serrano en een plakje mozzarella.

2. Rol de varkensschnitzel op en zet deze vast met de prikkertjes.

3. Bestrooi licht met bloem en bak in boter/olie op een hoog temperatuur tot goudbruin. 

4. Gaar verder in de oven op 180 C voor ca. 8 – 12 minuten.

